Restaurant Sébastien Perrier - 63370 Lempdes
0473617471

Les Té‘ Le

2011/2012

Dimanche 25 décembre 2011 au déjeuner
Samedi 31 décembre 2011 au diner
Dimanche 1er janvier 2012 au déjeuner

Menu /55 €

Amuse-bouche : Aivocat. crabe. curry

®,
0.0

foie gras de canard mi-cuit au naturel. porto. condiment poirec-abricot

R/
0.0

Cannclloni de grosses langoustines de Bretagne.
pomme chantecler. mousseline citronnée

oo
Pause glacée en esquimau : champagne. litchi. citron caviar

R/
0.0

Piece de veau du cantal réti. citron confit.
pomme de terre en gratin. jus tranché a I°olive

®,
0.0

Chariot de fromage affinés par nos soins et confitures

R/
0.0

Palet chocolat noir « Weiss » finement cacahouété. creme glacée rhum vanille

R/
0.0

Mignardises



Nous vous proposons, si vous le sovhaitez. pour accompagner votre menu,
I'accord Mets&Vins ci-dessous ¢

Accords Mets & Vins

23 curos | petsonne

Coupe de champagne

0.0

VDP des Cotes de Gascogne
« Soleil d°Octobre » Domaine de Mirail

®,
0.0

Macon-Villages « Terroir de Quintaine »
Jean-Pierre Michel

7
0‘0

VDP des Cotes de Thongue « Vent des Collines »
Domaine des Montarels



